	МЕНЮ 22.11.2019
	Выход, гр.
	Калории, (ккал.).
	Стоимость, руб.

	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

	С-т из редьки с яйцом
(яйцо, редька, чеснок, майонез)                  
	120
	124
	29

	С-т с морской капустой
(лук, морковь, морская капуста, яйцо, масло)
	120
	230
	29

	С-т с крабовыми палочками
(краб. палочки, свежий огурец, пекин. капуста, сыр, сухарики, майонез)
	120
	152
	46

	С-т  “Пикантный”
(свинина, яблоко, свежий огурец, лук, пекинская капуста, майонез)
	120
	193
	65

	ПЕРВЫЕ БЛЮДА

	Суп-пюре из овощей
	300
	127
	39

	Суп картофельный с фрикадельками
	300
	187
	66

	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

	Печень куриная в томатно-соевом соусе*
	60/40
	220
	59

	Филе цыплёнка под польским соусом
	55/30
	151
	70

	Оладьи куриные
	2/100
	341
	74

	Горбуша, запечённая с луком и морковью
	1/100
	368
	93

	Филе цыплёнка тушёное с цукини
	1/200
	203
	95

	ГАРНИРЫ

	Макаронные изделия
	150
	223
	20

	Греча
	150
	170
	20

	Рис
	150
	233
	20

	ВЫПЕЧКА И НАПИТКИ

	Запеканка творожная со сметаной/сгущёнкой
	150/20
	404/438
	56

	Пирог печёный с яйцом 
	50
	212
	18

	Пирог с зелёным луком и яйцом
	50
	208
	21

	Пирог с капустой и яйцом
	50
	203
	15

	Пирог с яблоками
	50
	202
	16

	Пирог жареный с яйцом
	60
	248
	20

	Пирог с творогом
	50
	214
	18

	Плюшка сладкая
	50
	221
	12

	Пирог с мясом
	50
	218
	26

	Пирог с картофелем
	50
	208
	14

	Котлета, запечённая в тесте
	70
	284
	45

	Хачапури
	60
	310
	43

	Кусочек хлеба
	20
	130
	2

	Батон белый
	200
	450
	15

	Батон с отрубями
	300
	516
	17

	Батон с солодом и семечками
	200
	511
	20

	Напиток фруктово-ягодный
	0,5 л.
	72
	49


* - соусное или запечённое блюдо. Рекомендуется гарнир
